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“ C O N O S C E R E    I L    V I N O ”

La degustazione ed i fondamentali abbinamenti 

5 incontri

Da martedì 6 maggio a lunedì 9 giugno 2008

dalle ore 20.00 alle ore 23.00

presso il Ristorante “Al Baston” 

PROGRAMMA

1. Martedì 06 maggio 2008

· Presentazione del corso

· Fattori di qualità nella produzione del vino (Vitigno – Clima / Terreno)

· L’analisi organolettica (l’esame visivo)

· Degustazione di 3 vini del nostro territorio con abbinamenti 

2. Lunedì  12 maggio2008

· Fattori di qualità nella produzione del vino (Tecniche di Vinificazione – Invecchiamento)

· L’analisi organolettica (l’esame olfattivo)

· Degustazione di 3 vini del nostro territorio con abbinamenti

3. Lunedì 19 maggio 2008 

· Legislazione (classificazione delle denominazioni di origine – lettura dell’etichetta)

· L’analisi organolettica (l’esame gustativo)

· Degustazione di 3 vini del Centro Italia con abbinamenti

4. Lunedì 26 maggio 2008

· L’abbinamento cibo – vino (principi fondamentali)

· Principali regole di servizio (temperature – bicchieri – accessori)

· L’analisi organolettica (armonia della degustazione e considerazioni finali)

· Degustazione di 3 vini del Sud Italia con abbinamenti

5. Lunedì 09 giugno 2008

· Visita in azienda

· Degustazione di vini del nostro territorio

· Chiusura del corso

